
   
Apéritif 

Campari Orange 
Campari mit Orangensaft und Eiswürfel 

€ 6,50 
 

Bayerischer Prosecco  
Winzer Sommerach St. Valentin 

€ 4,70 
 

Chilla Sprizz 
Aperitivo Bavarese  

Bitter-Aperitif mit kräftigen Gin- und Bergamottenoten, 
erlesene bayerische Kräuter, 

mit Rosmarin und Zitronenzeste, 
mit Prosecco und Soda aufgegossen 

(auch alkoholfrei möglich) 
€ 6,50 

 

Ayinger Frühlingsbier 
naturtrübe Saisonspezialität 0,5L 

€ 4,10 
 

Vorspeisen 
Frische Salate  

€ 5,50 
 

Knödelcarpaccio 
Semmelknödel-Scheiberl in Essig&Öl  

mit Speckkrustln und Frühlingszwieberl 
€ 9,50 

 

Matjesfilet Hausfrauen Art mit Apfel, Essiggurkerl, Joghurtcreme, 
rote Zwiebel und Salzkartoffeln 

€ 13,50 
 

Kaaspressknödel-Suppe 
Ochsenkraftbrühe mit Kaaspressknödel und feinem Wurzelwerk 

€ 7,50 
 

Pfannkuchensuppe 
Ochsenkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen und feinem Wurzelwerk 

€ 7,50 
 

Spargelcremesuppe mit Schlagrahm 
€ 7,50 

 

Klassiker 
Schweinekrustenbraten  

mit Dunkelbiersauce, Semmelknödel und Speckkrautsalat 
€ 17,50 

 

Schnitzel Wiener Art vom Schwein mit Preiselbeeren und Pommes 
€ 14,50 

 

Zwiebelrostbraten 
Rinderlendensteak auf Bratenjus, mit hausgemachten Röstzwiebeln,  

dazu Bratkartoffeln oder Käsespätzle 
€ 24,00  

 

Feines vom Strohochsen vom Haider-Hof 
Gesottene Brust mit Meerrettichrahmsauce, 

glacierten Karotten und Salzkartoffeln 
€ 23,50  



Saisonales 
Bauernschnitzel von der Pute vom heimatlichen Waldhuberhof 

Putenschnitzel in Senf-Meerrettich-Panade,  
mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat 

€ 18,00 
 

Hähnchen-Piccata 
Hähnchenbrust vom Eder-Bio Geflügelhof 

in Parmesan-Ei-Hülle auf Tagliatelle in Tomatensugo 
€ 21,50 

 

Kalbsrahmbraten mit hausgemachten Spätzle 
€ 20,00 

 

Saiblingsfilet mit Currysauce, Frühlingsgemüse und Reis 
€ 23,50 

 

Spargel-Pasta Tagliatelle in Rahm mit glacierten Spargelragout 
€ 18,50 

 

Kaas-Pressknödel auf rahmigen Marktgemüse 
€ 14,50 

 

Spargel vom Reichenspurner Hof 
Portion Stangenspargel 

mit Sauce Hollandaise oder brauner Butter 
und Kartoffeln  

€ 21,50 
mit Sauce Hollandaise, 

kleinem Schnitzel Wiener Art und Kartoffeln  
€ 26,50 

mit Sauce Hollandaise, 
Schinken und Kartoffeln  

€ 25,50 
 

Toast, Burger & Co. 
Engels-Burger 180gramm Ochsenfleisch im Brioche-Bun,  

mit BBQ-Sauce, Teufelssauce, geschmolzenen Cheddar, Speck, 
Essiggurke, Tomate, Salat und Pommes 

€ 19,50 
 

Teufelstoast  
Putensteak auf Toast in Pikanter Teufelssauce und Pommes 

€ 13,50 
 

Dessert 
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Schlagrahm 

€ 8,50 
 

Panna Cotta mit Himbeersauce 
€ 9,00 

 

Mousse au chocolat – Torte 
Dunkle und weiße Mousse auf hellem Biskuit und frischen Früchten 

€ 9,00 
 

Schokolade pur Brownie – Mousse – Eis 
€ 9,00 

 

hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagrahm 
€ 7,50 

 

hausgemachte Apfelkücherl mit Vanilleeis und Schlagrahm 
€ 7,50 

 

Eisvariation von 
Coconut Crisp & Brombeere & Mango-Joghurt 

€ 6,50 
 
 

Steffi und das Küchenteam wünschen einen Guten Appetit. 


